
MARQUES DE RISCAL XR Reserva Rioja DOCa 0,75L

Apdovanojimai

Concurso de Vinos
Real Casino de

Madrid 2025 Gold
Medal

James Suckling
95 points

Guía Peñín 2025
94 points

EAN 8410866433447 Kategorija Ramus vynas

Spalva
Raudonasis

Vynuogių rūšis
Tempranillo, Graciano

Gamintojas
Marqués de Riscal

Brandinimas
Vynas brandintas amerikietiško
ąžuolo statinėse 26 mėn.

Šalis
Ispanija

Tūris
0,75l

Regionas
Rioja

Stiprumas
14%

Skonis
Sausas

Kiekis dėžutėje
6

Gamybos ypatumai
Šis vynas sukurtas iš Tempranillo ir Graciano vynuogių, atrinktų Rioja
Alavesa vynuogynuose. XR serija turi ypatingą istoriją – anksčiau,
atradę statines su išskirtinėmis savybėmis, vyndariai pažymėdavo jas
kreida raidėmis XR. Tokie vynai nebuvo komerciškai parduodami,
tačiau tapo savotišku etalonu rūsio meistrams nuo 1869 iki 1964 metų.
„Marqués de Riscal XR“ šiandien yra duoklė šiai tradicijai.
Po fermentacijos vynas brandinamas 26 mėnesius amerikietiško ąžuolo
statinėse, kas suteikia jam klasikinio Riochos stiliaus struktūrą,
prieskoniškumą ir brandos eleganciją. Ilgas brandinimo procesas
leidžia išsaugoti intensyvią vaisių koncentraciją, kartu praturtinant
vyną subtiliomis balzamiko bei prieskonių natomis.
Rezultatas – ypatingas vynas, atspindintis tiek istorinę „Marqués de
Riscal“ vyndarystės filosofiją, tiek kruopštų darbą siekiant balanso tarp
tradicijos ir išskirtinės kokybės.

Aromatas
Aromatas ekspresyvus ir daugiasluoksnis – jame pinasi saldymedžio,
cinamono bei juodųjų pipirų natos, kurias papildo sodrūs tamsių uogų
aromatai, sukuriantys išraiškingą, kompleksišką ir harmoningą kvapų
derinį, atskleidžiantį tiek veislės charakterį, tiek ilgą brandinimą
amerikietiško ąžuolo statinėse.

Skonis
Skonyje atsiskleidžia smulkūs ir nugludinti taninai, elegantiškai
susiliejantys su ekspresyviomis juodųjų uogų natomis, o ilgas ir
išliekantis poskonis atskleidžia saldymedžio bei įvairių prieskonių
užuominas, kurios suteikia vynui kompleksiškumo bei gilumo.

Rekomenduojama derinti su
Rekomenduojame derinti su įvairiomis brandintomis mėsomis, grilyje
ruošta raudonąja mėsa, įvairiais troškiniais ar kietaisiais, brandintais
sūriais.
Rekomenduojame patiekti 16 – 18 °C raudonojo vyno taurėje.w w w . b a l m e r k . l t
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