HEREDEROS DEL

MARQUES ™ RISCAL

MARQUES DE RISCAL LIMOUSIN Verdejo Gran Vino de Rueda DO

EAN 8410866430057 Kategorija Ramus vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Baltasis % Verdejo

‘ Gamintojas @ Brandinimas
é Marqués de Riscal - Vynas brandintas prancuzi$ko

aZuolo statinése su mielémis 6 mén.

@ Salis i Turis
Ispanija 0,751
Q, Regionas Stiprumas
— Qﬂ Rueda 14,5%

‘ @1’5 @ Skonis m Kiekis déZutéje
MARQUES » RiSeAL Sausas 6

VERDEJO

LIMOUSIN Gamybos ypatumai

Vynas gaminamas tik i§ Verdejo vynuogiy, skinamu i§ daugiau kaip 40
mety amziaus vynmedZiy auk$c¢iausiose La Seca terasose bei i$
neskiepyty Segovijos regiono vynmedziy. Apie pusé §iy vynuogyny jau
yra auginami ekologiSkai.

Derlius renkamas rankomis j mazas, 15 kg talpas. Vynuogés kruopsciai
atrenkamos dviejy pakopy rasiavimo stalo pagalba - pirmiausia
atrenkami kekeés, véliau uogos. Uogos spaudZiamos nesutraiskytos, taip
sumazinant suléiy oksidacijg ir i§saugant nattraly aromata, spalva bei

gaivuma.
Po lengvo sulciy skaidrinimo fermentacija vyksta 600 1 pranctzi§ko
Apdovanojimai azuolo statinése (naudojant Allier, Nevers ir Vosges medieng). Vynas
. jose taip pat brandinamas su mieliy nuosédomis apie 6 ménesius,
C: : GUI'/?P%NI’N pirmus tris ménesius kas savaite atliekant batonnage (mieliy maiS§yma),
@ﬂ Points o véliau - pagal brandinimo eig3.
Mundus Vini  Guia Pefiin 2025 Tim Atkin 2025 Rezultatas - elegantiSkas, kompleksiSkas vynas, kuriame subtiliai dera
2025 GOLD 92 points 96 points »verdejo“ veislés gaiva, gzuolo suteiktas strukturiSkumas ir iSlaikyta Sio

terroir autentiSkumo iSraiska.

Aromatas

Aromate juntamos sviestinés bandelés, migdolo rieSuty bei biciy pikio
natos, kurias papildo geltonosios kriau$és ir prinokusiy vaisiy
uZuominos, suteikiancios sodrumo ir elegancijos.

Skonis

Skonyje juntama Svelni, subalansuota rugstis, atsiskleidzianti
geltonosios kriausés natomis, kurias papildo subtilus vaisiSkumas, o
ilgas ir elegantiSkas poskonis iSrySkina vyno sviestiSkas bei Svelniai
rieSutines uzuominas.

Rekomenduojama derinti su

b l @ k Rekomenduojame derinti su Zuvimi patiekama su baltuoju padazu,
a mer baltgja mésa ar puskieciais striais.

www.balmerk.lt Rekomenduojame patiekti 9 - 12 °C baltojo vyno tauréje.
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