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EAN 900633221777 Kategorija Ramus vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Baltasis % 100% Griiner Veltliner
i Gamintojas ] Brandinimas

é Pfaffl - Brandinta plieno talpose
@ Salis i Turis

Austrija 0.75
‘{9 Regionas Stiprumas

Zemutiné austrija 12.5%
@ Skonis !H Kiekis déZutéje

Sausas 6

Gamybos ypatumai

Vynuogiy maceracija truko 4 valandas. Veéliau jos buvo iSspaustos
pneumatiniu presu, Zemame slégyje. Fermentacija jvyko 18C
temperaturoje, vynas brandintas plieno talpose. Visi Sie Zingsniai
jtakoja, jog vynas pasizymi eksresyviomis vaisiSkomis savybéemis bei
gaiviu skoniu. PFAFFL vyndarys pripaZintas kaip “Best Austrian
producer 2024” - jau trecius metus i$ eilés Mundus Vini!

Aromatas

Aromatas ekspresyvus, jame atsiskleidzia Zalieji obuoliai, sunoke
geltonieji agrastai kartu su baltyjy pipiry, Zaliyjy citriny ir prieskoniy
uZuominomis.

Skonis
Vyno skonis gaivus, juntamos zaliyjy kriausiy ir obuoliy natos. Poskonis
ilgas, jame atsiskleidZia vyno mineraliSkumas.

Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojame ragauti vieng kaip aperityva arba derinti su jvairiais
bulviy patiekalais, minkStaisiais suriais ar makarony patiekalais su
baltuoju padazu.

Rekomenduojame patiekti 10 - 12 °C baltojo vyno tauréje.
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