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EAN 3500610065767 Kategorija Putojantis vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Rausvasis % Cabernet Franc ir Merlot
i Gamintojas ] Brandinimas
g Calvet - Brandintas su mielémis 11 ménesiy
@ Salis i Turis
Prancuzija 0.75
Q, Regionas Stiprumas
Qﬂ Bordeux 12,0%
@ Skonis m Kiekis déZutéje
Sausas 6

Gamybos ypatumai

+~CALVET Rosé Crémant Brut Bordeaux“ gaminamas Bordo regione, i§
Cabernet Franc ir Merlot vynuogiy. Tai rausvasis Crémant de
Bordeaux, kuriame Bordo regionui btidingos raudonosios vynuogeés
panaudojamos putojancio vyno gamybai, todél Sis vynas iSsiskiria
rySkesniu raudonyjy uogy charakteriu ir elegantiska struktira.
Vynuogeés auga molio ir kalkakmenio dirvoZemiuose, kurie padeda
iSlaikyti balansa tarp vaisiSkumo, gaivos ir apvalumo.

Crémant de Bordeaux gaminamas tradiciniu metodu, kai antroji
fermentacija vyksta butelyje. Vynas 11 ménesiy brandinamas su
mielémis, todeél jgauna smulkesnius burbuliukus, kremiSkesne tekstiirg
ir daugiau kompleksiSkumo. Rausvasis Crémant de Bordeaux
atskleidZia kitokig Bordo regiono puse¢ - gaivig, Sventiska ir
gastronomiskai universalia.

Aromatas

Aromatas iSraiskingas, jame atsiskleidZia raudonyjy uogy natos -
avietes, braskés ir raudonieji serbentai Jas papildo subtilios juodyjy
serbenty, Zaliosios citrinos ir lengvos saldymedzio uZuominos,
suteikianc¢ios aromatui daugiau gylio bei savito Bordo rozinio crémant
charakterio.

Skonis

Skonis gaivus, vaisiSkas ir subalansuotas, pasizymintis smulkiais
burbuliukais bei $velnia, kremiSka teksttra. Burnoje atsiskleidzia
raudonyjy uogy natos - avietes, raudonieji serbentai ir braskes, kurias
papildo lengva citrusiné gaiva. Poskonis iSlieka §varus, vaisiskas ir
elegantiSkai gaivus.

Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojame derinti su lengvais uzkandZiais, juros gérybeémis,
paukstienos patiekalais, taip pat su SvieZiomis salotomis ar raudonyjy
uogy desertais.

Rekomenduojame patiekti 5-7 °C putojancio vyno tauréje.
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