HEREDEROS DEL

MARQUES ™ RISCAL

MARQUES DE RISCAL Reserva Rioja DOCa 0,75L

e
st

\arQuESe=RiscL -

ansumAcr B 41N AL

RESERYA

Apdovanojimai
(o
Mundus Vini ~ James Suckling  Guia Pefiin 2025
2025 ORO 2024 94 points 93 points

balm@é‘rk

www.balmerk.lt

EAN 8410869450014 Kategorija Ramus vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Raudonasis %" Tempranillo, Graciano
‘ Gamintojas @ Brandinimas
é Marqués de Riscal - Vynas brandintas amerikietiSko
aZuolo statinése 20 meén

@ Salis i Turis
Ispanija 0,751
Q, Regionas Stiprumas
Qﬂ Rioja 14,5%

Skonis Kiekis déZutéje
@ Sausas m 6
Gamybos ypatumai
»~Marqués de Riscal Reserva® vynas gaminamas daugiausia i$
tempranillo vynuogiy, pasodinty dar iki 1970-yjy, auganciy
geriausiuose Rioja Alavesa molingo-kalkingo dirvoZemio
vynuogynuose. Si veislé pasizymi subalansuotu ragstingumu ir
Svelniais taninais, todél puikiai tinka brandinimui 3Zuolo statinése bei
butelyje. MiSinyje taip pat naudojama iki10 % graciano vynuogiuy,
kurios suteikia vynui gaivumo ir rySkesne spalva.
Fermentacija vyksta kontroliuojamoje temperatiroje, o maceracija
(mirkymas su odelémis) trunka ne ilgiau kaip 12 dieny. Vynas
brandinamas apie 20 ménesiy amerikietisko gzuolo statinése,
jgaudamas klasikinj Riochos stiliy - gaivy, elegantiska ir tinkamg ilgam
laikymui.
Prie§ pateikiant j rinka, vynas dar bent vienerius metus brandinamas
butelyje, kad susiformuoty kompleksiS8kumas ir iSrySkéty tempranillo
potencialas.

Aromatas

Aromatas intensyvus ir elegantiSkas - jame pinasi saldymedzio,
cinamono bei juodyjy pipiry natos, kurias iSryskina sodris gervuogiy,
melyniy ir juodyjy serbenty tonai, suteikiantys vynui vaisiSko sodrumo
ir elegancijos.

Skonis

Skonis kompleksiskas, su Svelniais ir nugludintais taninais bei
subalansuota rugstimi. Skonyje atsiskleidZia sunokusiy tamsiy uogy
natos, kurias papildo subtilios vanilés bei prieskoniy uZuominos.
I[lgame poskonyje atsiskleidZia balzimo bei jvairiy prieskoniy
uzuominos.

Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojame derinti su grilyje ruoSta mésa, ériena, jvairiais
troskiniais ar kietaisiais striais.

Rekomenduojame patiekti 16 - 18 °C raudonojo vyno tauréje.
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