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EAN 8004645305102 Kategorija Ramus vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Raudonasis % 70% Corvina, 25% Rodinella, 5%
Corvinone
‘ Gamintojas ] Brandinimas
g Tommasi .* Brandinta 18 mén. 65hl Slavonian
aZuole
@ Salis i Turis
Italija 0,75
Q, Regionas Stiprumas
Qﬂ Venetas 13.5%
@ Skonis m Kiekis dezutéje
Sausas 6

Gamybos ypatumai

»Valpolicella Ripasso“ vynas antrine fermentacija atlieka
kontaktuodamas su Amarone iSspaudomis. Vynuogés atrenkamos
Conca d'Oro ir Tenuta Prunea vynuogynuose, esanc¢iuose Valpolicella
Classica kalvose. Fermentacija vyksta nertadijancio plieno talpyklose 15
dieny, o veliau 12-13 dieny pakartotinai fermentuojama su Amarone
iSspaudomis. Vynas brandinamas maziausiai 18 ménesiy slavonisko
aZuolo statinése ir 6 ménesius buteliuose.

Aromatas

Aromatas ekspresyvus, jame dominuoja vy$niy dZzemas, gervuogeés,
juodieji sunoke serbentai, taip pat jvairus prieskoniai, tabako ir juoduyjy
pipiry natos.

Skonis

Vynas pilno ktno, jame juntami Silkiniai bei smulkis tarinai.
Subalansuota rugstis atsiskleidZia juodyjy serbenty natomis, o ilgame
poskonyje dominuoja dZzemiskos tamsiyjy vy$niy natos su prieskoniy ir
$velnios vanilés uZuominomis.

Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojama ragauti vieng arba derinti su ant groteliy kepta mésa,
Zvérienos patiekalais, ilgai troskinta mesa ar brandintais suriais.
Rekomenduojama patiekti platesnéje raudonojo vyno tauréje 16-18C.
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