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GOSSET

GOSSET Grand Blanc de Blancs Champagne Brut 0,751
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EAN 3353210057164 Kategorija Sampanas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis

Baltasis % 100% Chardonnay

i Gamintojas ] Brandinimas
é Gosset - Brandinta maziausiai 4 metus su

mielémis, véliau 6 meén. butelyje
@ Salis i Turis
Prancuzija 0,75

(e) I}egionas Stiprumas

Qﬂ Sampané 12%

Skonis Kiekis déZutéje
@ Sausas, 7g/1 m 6
Gamybos ypatumai
+GOSSET Grand Blanc de Blancs* Sampanui vynuoges atkeliauja tik i$
Grand ir Premier Cru vietoviy - Cote des Blancs: Avize, Chouilly,
Cramant, Le Mesnil-sur-Oger, Cuis. Cote de Nuits: Villers-Marmery,
Trépail, Tours-sur-Marne. Sampanas pagamintas i§ vynuogiy,
uzauginty geriausiose regiono lokacijose, brandintas su mielémis
maziausiai 4 metus. ,Grand Blanc de Blancs* yra iSskirtinai
minerali§kas Sampanas, o vynuogés auginamos tik ypac kalkétuose
vynuogynuose. Sampano namy i$skirtinumas - malolaktinés
fermentacijos sustabdymas. Dél Sios priezasties visi ,GOSSET*
Sampanai yra struktariski bei rySkas. Putojantys vynai patiekiami
istoriniame GOSSET* §eimos sukurtame butelyje. Sie vyno namai yra
seniausia vyniné Sampanés regione, kurios istorija prasideda dar 1584
metais.

Aromatas

Aromatas iSraiSkingas, pirmiausiai jame atsiskleidZia baltosios gélées,
gudobelés, traskas zalieji obuoliai, dZiovinty ananasy uZuominos.
Véliau juntamos greipfruto Zieveles, imbiero bei Zvaigzdinio anyziaus
natos.

Skonis

Sampano skonis kompleksigkas, juntama gaivi ragstis, kuri atsiskleidzia
zaliyjy obuoliy bei citrusiniy vaisiy natomis. Veéliau iSrySkeja
mineraliSkos natos bei smulkas, tacia tvirti burbuliukai, kurie sukuria
kremine puta. [lgame poskonyje iSrySkeéja putojancio vyno
mineraliSkumas bei dZiovinto ananaso ir citrusiniy vaisiy natos.

Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojama ragauti vieng 8-9C platesnéje putojancio vyno
tauréje. Rekomenduojama derinti su austrémis, jury Sukutémis, baltaja
Zuvimi, rizoto su parmezano suriu ar jaunu Comté suriu.
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